hotel palafitte

NEUCHATEL SWITZERLAND

VOTRE DINER DE GALA DE 15 A 50 CONVIVES

Un apéritif de 30 minutes :

- Sélection de vins Neuchéatelois

- Bieres en bouteille

- Eaux minérales, sodas, jus de fruits

- FlOtes au beurre, olives, cacahuetes

Apéritif
MENU DE GALA DU

Amuse-bouches

CHEF MAXIME POT | Terrine de foie gras de canard au poivre cubébe,

vinaigrette a la truffe noire

CHF 160.- Piece de veau du pays rbtie aux morilles en cré-

meuse de vin jaune
(FRAIS DE LOCATION \NCLUS)

Finger marrons-noisettes, rafraichi aux coings

Un accord mets et vins accompagnera chaque plat.

Eaux, thé et café

Pour agrémenter votre Menu de Gala :
- 3 amuse-bouches CHF 18.- par personne.
- Une coupe de champagne CHF 20.- par personne

- Une assiette de fromage CHF 14.- par personne

Contact: events@palafitte.ch ou 032 723 02 73
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