
ENTRÉE
Saumon Gravelax, betterave et crème au wasabi

PLAT
Poitrine de dinde farci aux marrons, légumes racines

et sauce suprême

DESSERT
Bûche de Noël, chocolat et poire

F O R M U L E  B U S I N E S S

CHF 54.- par personne
tous les midis dés lundi 30 novembre

jusqu’au vendredi 18 décembre

ENTRÉE
Terrine de foie gras de canard

PREMIER PLAT
Saint-Jacques snackée, risotto d’orge perlé

à la bisque de homard

DEUXIÈME PLAT
Filet de bœuf rôti, pomme dauphine à la truffe noire

et sauce Périgueux

DESSERT
Bûche de Noël, chocolat et poire

F O R M U L E  P R E M I U M

CHF 98.- par personne
à partir de 8 convives

formule disponible le midi et le soir

Les propositions de fin d’année

F O R M U L E  A C C O R D S  V I N S  
+ C H F  2 5 . -

Proposition de deux verres de vin par notre sommelier
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