hotel palafitte

FORMULE BUSINESS

CHF 54.- par personne
tous les midis dés lundi 30 novembre
jusqu’au vendredi 18 décembre

ENTREE
Saumon Gravelax, betterave et creme au wasabi

PLAT
Poitrine de dinde farci aux marrons, legumes racines
et sauce supréme

DESSERT
Bldche de Noél, chocolat et poire

FORMULE ACCORDS VINS
+CHF 25. -

Proposition de deux verres de vin par notre sommelier

NEUCHATEL SWITZERLAND

FORMULE PREMIUM

CHF 98.- par personne
a partir de 8 convives
formule disponible le midi et le soir

Terrine de foie gras de canard

Saint-Jacques snackee, risotto d’orge perlé
a la bisque de homard

Filet de beeuf réti, pomme dauphine a la truffe noire
et sauce Périgueux

Bldche de Noél, chocolat et poire



	Les propositions
	de fin d’année
	FORMULE BUSINESS
	ENTRÉE
	Saumon Gravelax, betterave et crème au wasabi

	PLAT
	Poitrine de dinde farci aux marrons, légumes racines et sauce suprême

	DESSERT
	Bûche de Noël, chocolat et poire

	FORMULE ACCORDS VINS
	+CHF 25.-
	FORMULE PREMIUM
	ENTRÉE
	Terrine de foie gras de canard

	PREMIER PLAT
	Saint-Jacques snackée, risotto d’orge perlé
	à la bisque de homard

	DEUXIÈME PLAT
	Filet de bœuf rôti, pomme dauphine à la truffe noire et sauce Périgueux

	DESSERT
	Bûche de Noël, chocolat et poire



