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MENU DE NOEL

LE PRESSE DE FOIE GRAS DES LANDES ET PERCHES DE LOE FUMEES
CHUTNEY DE CLEMENTINES AUX EPICES ET BRIOCHE MAISON

Pressed Landes foie gras and smoked Loé perch
clementine chutney with spices and homemade brioche

LES SAINT-JACQUES DE NORMANDIE
CREMEUX DE CRESSON FONTAINE AU JUS DE COQUILLAGE
ET CITRON CAVIAR, EMULSION AU SAFRAN
Scallops from Normandy

creamy watercress with shellfish juice and lemon caviar,
saffron emulsion

LE CHAPON FERMIER
GNOCCHIS A LA TRUFFE NOIRE ET POIREAUX GRILLES,
JUS DE VOLAILLE PARFUME AU VIN JAUNE

Farm capon
gnocchi with black truffle and grilled leeks,
chicken jus flavoured with «vin jaune»

ESPUMA VACHERIN MONT-D’OR, FRUITS SECS AU PORTO

Vacherin Mont-d’Or espuma, dried fruit with port

BUCHE DE NOEL
LE TOUT CHOCOLAT, AGRUMES ET GLACE MANDARINE

Christmas log
with chocolate, citrus fruit and mandarin ice cream

CHF 140.- PAR PERSONNE / per person
HORS BOISSON / excluding drinks
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